
 

                

        News release                                                               2008 年9 月24 日 

＜報道関係各位＞                                         株式会社ABC Cooking Studio 

 

三ツ星シェフの話題のスイーツをおトクに自宅で作ろう！ 

 

              ×          コラボレッスン！ 
「三ツ星シェフ ピエール・ガニェールのシュークリーム～シューケット・ローズ～」 

10 月1 日（水）正午より申込開始 
              

「笑顔のあふれる食卓」をコンセプトに料理教室を展開する株式会社ABC Cooking Studio（本社：東京都千

代田区丸の内、社長：志村なるみ）は、2008 年東京ミシュランで二つ星を獲得、パリでは三ツ星を持つフレ

ンチシェフ、ピエール・ガニェール氏と初のコラボレーションスイーツを販売します。 

ABC が運営する食の通信講座『ABC おうち LESSON』で販売される「三ツ星シェフ ピエール・ガニェールのシュ

ークリーム～シューケット・ローズ～」は、パティスリー・ピエール・ガニェールをオープンする際に作ったこだわりのレシピ

を再現！パティスリーでは、毎月 300～400 個の売上を誇る秘蔵のレシピで、ちょっと塩味のきいたシュー生地と 2

種類のプラリネクリームを合わせた、深いコクと風味のある味わいです。WEB で配信される動画で講師を務めるの

は、ピエール・ガニェール・ア・東京のエグゼクティブシェフパティシエであるステファン・トランシェ氏。 

 

パティスリーでは 1 個 1,050 円のシューケット・ローズが、おうち LESSON では 8 個分 6,800 円で作ること

ができ、さらに作り方も習得可能！ABC おうち LESSON ならではの自宅に届くキットと分かりやすいイラス

トレシピ＆動画があれば、一流店の味を自分のものにして頂くことができます。 

 

                                        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ピエール・ガニェール氏 シューケット・ローズ 

 



 

 

■ 商品名     ： 三ツ星シェフ・ピエール・ガニェールのシュークリーム～シューケット・ローズ～ 

■ 販売価格    ： 6,800 円（送料・税込） 

■ 発売日     ： 10 月１日（水）正午より申し込み開始 

■ 販売ルート   ： WEB のみでの販売   http://abc-ouchilesson.jp/top/ 

■ 申込方法    ：ABCおうちLESSONサイトより、おうちレッスンclubにご登録（登録無料）後、受講したい講座のお

申込み画面 から必要情報を入力の上、お申込みをします。 受講開始日の0時以降から動画の

閲覧が可能になりますので、届いたキットを使って自分の都合のいい時に学びます。 

■ お支払い方法 ： クレジット決済のみ 

■ 商品内容    ：  

 

 

 

 

                  

 

 

 

  

 

 

 

 

● ピエール・ガニェール プロフィール 

1950 年フランス出身。数々の有名料理店にて修業を続け、1976 年父親が経営するレストラン「クロ・フルリー」で働き、

1977 年に引き継ぐ。 

1981 年、サン・テチエンヌで「ピエール・ガニェール」をオープンし翌年にはミシュラン二ツ星を獲得する。 

1993 年にミシュラン三ツ星を獲得するもパリへ進出するためにミシュランへ星を返還。 

1998 年ミシュラン再び三ツ星を獲得する。 

 

● ステファン・トランシェ プロフィール 

1978 年フランス出身。幼少の頃から近所のお菓子屋さんのラボに入り、 

チョコレート作りを見たり手伝ったりしていた。 

15 歳からパティスリーやレストランで働きながら料理学校に通い、2 年間 

お菓子を学んだ後、パンを 1 年、料理、デザートを 4 年間学び、履歴書 

を送った三ツ星レストランの一つ、ガニェール氏本人から電話があり、パリの 

ピエール・ガニェールにてデザートを担当する。 

2005 年11 月「ピエール・ガニェール・ア・東京」オープンよりエグゼクティブシェフパティシエを勤める。 

 

 

商品概要 

 

キットイメージ 

材料 （4 個×2 回分） 

・ 焼き塩 

・ 小麦粉 タイプ５５ 

・ 食用色素（赤） 

・ ノワゼットプラリネ 

・ アーモンドプラリネ 

・ 薄力粉 

・ クレームプードル 

・ 板ゼラチン 

・ オパリヌ 

・ アーモンド砂糖かけ 

道具 

・ シルパット 1 枚 

・ 絞り袋２枚＆ムースフィルム 2 枚 



 

材料キット＋動画＋イラストレシピで自宅のキッチンが料理教室に！ 

 

 ABC Cooking Studio がプロデュースする『食』の通信講座です。 

「ココロ☆カラダ☆ヨロコブ happy life」をコンセプトに、スタッフが厳選したこだわり食材や道具が届き、 

インターネットを見ながら気軽に楽しく Lesson を受けることが出来ます。 

【ABC おうち LESSON の特徴】 

①忙しい・飽きっぽい方でも安心！1 講座・1 ヶ月単位で受講できます。 

②ご自宅が教室に！インターネット上での Lesson だから、自分の都合に合わせていつでも受講可能です。 

③分かりやすいイラストレシピと動画で初心者の方でも安心！ 

④こだわりのハピホビアイテムが計量された小分けの状態で自宅に届くから、手軽に Lesson が始められます。     

 会員数：10,000 名（2008 年5 月現在） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社ABC Cooking Studio ソーシャルリレーション室 広報担当  佐々木・加藤 

〒100-0005 東京都千代田区丸の内三丁目1 番1 号国際ビルヂング 

Email：koho@abc-cooking.co.jp   TEL：03-5220-2566  Fax：03-5220-2414 

 

■会社名 ：株式会社ABC Cooking Studio   

■代表取締役 ：志村 なるみ 

■設立 ：1987 年4 月 

■資本金                   ：1,000 万円 

■従業員数 ：4,217 名 （2008 年4 月1 日現在）  

■所在地                ：〒100-0005 東京都千代田区丸の内三丁目 1 番 1 号国際ビルヂング  

■事業内容     ：ABC クッキングスタジオの全国展開・家庭用雑貨等の販売デザイン 

 

ABC Cooking StudioURL   http://www.abc-cooking.co.jp/ 

ABC おうち LESSON ホームページ URL    http://abc-ouchilesson.jp/top/ 

株式会社ABC Cooking Studio 概要 

ABC おうち LESSON 概要 

プレスリリースに関するお問合せ 


